ovido de:
mecanica e esterilizagdo do vasilhame, de

T, all fnea c); ;s
mento e fechamento mecanico do vasilhame;
) leite, que poderdo ser dispensados, quando néles

vidos dos aparelhos, reativos e mais utensilios

- instrugOes do diretor geral, e ficarao sujeitos a

teriologia e de Quimica.

[ gﬁcia«;ao do leite, todos os tanques, maquinismos,

ham de estar em contito com é&le, deverdo mser

fervente ou vapor d’dgua.

havera livros rubricados pela autoridade sanitédria
‘0 da quantidade, procedéncia, fornecedor, anilises,

ao leite importado.

o ter sempre um seu representante autorizado, para

e atender as providéncias imediatas necessarias,
aria.

o leite importado e suspensa temporariamente a sua

"&lfnea a) do art. 356;
onde grasse epizootia transmissivel ao homem,

‘transportado ou manipulado com infracido das pres-

fala éste artigo precederd notificacdo do interes-
starios dos entrepostos.

;a0 ou condenado o produto, serd praticada a apre-
cumpridas as exigéncias regulamentares.

86 podera sair dos entrepostos, depois de fiscalizado,

leite importado, para distribuicdo domicilidria ou
nte nos entrepostos fiscalizados, e em postos espe-

§ exigénciag déste Regulamento, inclusive a do paga-

. a necessaria fiscalizacdo.

rrafamento o leite que se destinar a consumo ime-

de venda a retalho.

punidas com multa, sem prejufzo da apreensido do

transporte, armazenamento e entrega do leite ao
seguintes:

porte do leite nas estradas de ferro serdo de alu-
_junta imbutida, sem soldas nem Angulos vivos, terdo
. da. mesma substancia do recipiente, de modo a
ntra a violacio;

a4 venda e entrega do leite ao consumo serdo de
el impermeabilizado, e esterilizado em condicdes de
vel; deverdo ter as paredes perfeitamente lisas, a
‘mitir a facil inspecdo do seu interior, capacidade de-
em multiplos e submiltiplos do litro, e trazer grava-
local onde for envasilhado o leite;

eita, transporte, conservacio e entrega do leite ao
nte lavado, interna e externamente, enxaguado, esteri-
D a secar ao abrigo de poeira;

 ou do ozdmio, na esterilizacio do vasilhame, aparelhos
08 industriais ou comerciais de leite e lacticinios, s6
examinada a instalacdo e atendidas as exigéncias im-
€Smo, nos casos em que a depuracdo da dgua, com o
cos, tenha sido exigida pela autoridade sanitidria com-

do cloro, os aparelhos distribuidores e os botijdes
tegidos contra qualquer acidente, em compartimento
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especial, munido de aspirador que possa em caso de escapamento de gas, evitar danos
aos individuos que se encontrem no estabelecimento ou nas suas proximidades;

f) na lavagem interna do vasilhame, é proibido utilizar grdos de chumbo ou
quaisquer substancias capazes de corromper o leite;

g) os recipientes a serem devolvidos pela usina e entrepostos aos locais de ori-

gem, deverdo sofrer o mesmo tratamento a que sc refere a alinea c) déste artigo.

§ 1.° — A inobservancia das exigéncias do disposto neste artigo importard em
multa e apreensao.
§ 2.° — A violacdo dos fechos dos recipientes durante o transporte ou conserva-

cdo do leite, importarda na imediata apreensio do produto, sem prejuizo das penas
cabiveis pelas infragdes verificadas nas amostras apreendidas, e da acdo penal sObre
0S responsaveis.

Art. 368 — £ proibido empregar na colheita, preparo, beneficiacdo, manipulacéo,
transporte, conservacido e distribuicio ao consumo de leite e lacticinios:

a) wutensilios de chumbo, cobre sem revestimento, latdo, zinco, barro, madeira,
esmaite defeituoso, ferro estanhado com liga que contenha mais de 2% dea chumbo,
com estanhagem defeitucsa ou de outro material que, pela sua natureza, possa preju-
dicar o leite;

b) vassouras, pincéis ou qualquer outro utensilic de dificil limpeza;

c) fechos servidos, pano, f6lhas, palha, sabdo, cera ou substdncias semelhantes
no fechamento do vasilhame;

d) fechos de papeldo, cortica cu qualquer outra substincia, que nao estejam
perfeitamente impermeabilizados, limpcs e guardados ao abrigo da poeira;

e) recipientes de vidro de hoca estreita, ou que nio permitam o fechamento her-
mético ou que apresentem fendas, fraturas ou defeitos semelhantes;

f) qualquer utensflio de vidro ou de louca, rachado, fraturado ou com vicios
semelhantes.

§ 1.° — Além da apreensdo dos utensilios serd imposta multa aos infratores do
artigo.
§ 2.° — A mesma pena estio sujeitos os proprietirios das usinas beneficiadoras

¢ dos entrepostos que utilizarem maquinismos, aparelhos, tanques e canalizacbes, em
desacordo com o disposto neste artigo, salvo os de cobre revestido, quando a natu-
reza dos aparelhos assim o exigir e os de madeira, empregados na industria da man-
teiga e de queijo, com aprovacio da autoridade sanitaria competente.

Art. 369 — Os veiculos para transporte e venda avulsa do leite ou sua distribui-
¢do a domicilio serdo de tipo aprovado pela autoridade sanitaria competente.

§ 1.° — Durante o transporte das estacdes de estradas de ferro para os entre-
postos e déstes para os retalhistas, os veiculos terdo as portas seladas, de modo a
evitar o tramsvio do produto, ficando os infratores passiveis de multa.

§ 2.° — Serdo apreendidos, com os produtos que néles se encontrarem, os meios
de transporte que infringirem os preceitos déste artigo; que forem conduzidos por
individuos nfo identificados; que forem abandonados na via publica ou deixados, com
o leite, & guarda de casas particulares, ou de estabelecimentos comerciais, que nio
negociem em leite e lacticinios.

§ 3.° — S6 serdo restituidos os veiculos de transporte e o vasilhame que nao apre-
sentar defeitos incorrigiveis, em face do Regulamento, uma vez feito o depoésito
de multa correspondente & penalidade em que tenha incorrido o responsivel.

Art. 370 — Os estabelecimentos de venda a retalho ou de consumo imediato de
leite nas mesas ou balcdes deverdo atender as exigéncias gerais feitas a qualquer
estabeletimento de gémeros alimenticios e mais as seguintes:

a) dar ao consumo somente leite que obedeca as prescricbes déste Regula-
mento;

b) dispor de geladeira, camara frigorifica ou recipientes especiais exclusiva-
mente destinados ao leite e lacticinios, onde fique o produto ao abrigo de poeiras e
em temperatura inferior a -+ 15° centigrados;

¢) dispor de medidas automdticas, para o leite adquirido diretamente pelo con-
sumidor, no local;

d) dispor de instalacdo especial de dgua fervente ou dispositivos apropriados
para a lavagem e desinfeccido dos utensilios de copa.

§ 1.° — O vasilhame, logo depois de esvaziado, devera ser lavado e guardado
limpo até o momento da devolucéo.

§ 2.° — As infragdes do presente artigo e seu paragrafo 1.° serio punidas com
multa e apreensdo do leite e demais produtos, quando isso se justificar.

Art. 371 — A venda na via publica ou a entrega de leite & domicilio s6 serd
permitida sob a responsabilidade dos entrepostos e de firmas proprietirias dos esta-
belecimentos, a que se refere o artigo anterior, legalmente licenciados e registados




'* e, sob pena de apreensdo do produto, do vasilhame

rregados da venda do leite na via publica e da entrega
‘trazer carteira de identidade registada na Seccio com-
ma responsavel. ‘

a que se refere o pardgrafo anterior, tendo como ane-
de e de saude do vendedor ou entregador, devera constar
cio do posto ou o numero do veiculo e o local onde

 dos estabelecimentos deverdo comunicar qualquer mu-
oraria, dos seus entregadores ou empregados, para a Tres-

Lﬁo presente artigo e seus paragrafos serao punidas com’
excluidos os vendedores ou entregadores, do registo da

jdade sanitaria competente podera tolerar a titulo precario

‘publica, em tanques ou grandes recipientes, donde seja reti-
sde que:

sa sofrer contaminacéo;

mpre em temperatura inferior a -+ 15° centigrados;

acdo e possa ter a sua composicdo uniformizada, por dispo-

0 pela autoridade sanitaria competente;

entrepostos, ou postos de engarrafamento, em recipientes

im permaneca até terminada a venda;

rneira com medidor automdtico do tipo aprovado pela auto-
t .

’ﬁueo recipiente em lugar bem visivel, o cartdo de registo

sanitaria competente, com a declaracdo da quantidade do

Qualquer infracdo das disposicOes contidas no presente ar-

alta, além da apreensido do produto. '

ada a venda do leite na via publica, por conta dos proprie-

es, carrocinhas e postos-feiras, mediante requerimento dos
dos dos documentos e declaracdoes a que se refere o § 2.°

a que se refere o artigo s6 serd concedida depois da apro-
do veiculo a ser utilizado. ;
observancia do que estabelece éste artigo e seu § 1.°, impor-
veifculo, dos utensilios e do produto.

a, do leite na via publica, realizada pelos carros-tanques e
serd permitida diretamente ac comprador que o for buscar.
a domicilio s6 serd permitida quando se tratar de leite enva-
ou postos de engarrafamento fiscalizados.
do presente artigo serdo punidas com multa, apreensdo do
e do produto.
passiveis de multa os condutores de veiculos, carregadores e
gue abandonarem os veiculos e recipientes na via publica, em
entradas de moradias particulares ou coletivas, bem como os

quaisquer elementos que se prestem a fraudar os produtos.

CAPiTULO III
CALIZACAO SANITARIA DOS LACTICINIOS
“creme” ou “nata”, de-s’pinados ao consur\no em‘ natureza, devera

imples designacdo de “creme” ou “nata” s6 podera ser admitida para
itiver no minimo 30% de gordura do leite. Com menos de 30% até
toria nos rétulos ou cartazes a declaracio “creme meio gordo”.

me diluido s6 podera ser exposto ac consumo sob a declaracdo de
e ndo deverd conter menos de 15% de gordura do leite.

-0 creme que apresentar acidez superior a 22° Dornic s6 podera ser ven-
gnacado expressa de “creme acido”. '

manipulacdo, acondicionamento e conservacido do creme deverdo ser
tgue lhes forem aplicidveis, as exigéncias do presente Regulamento
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§ 5.° — Todo o creme importado deverid ser examinado e julgado pela autoridade
sanitiria competente.

Art. 377 — Sob a designacio de “creme gelado” ou “Ice-Cream’ entende-se a
mistura gelada de creme e ag¢licar ou creme e leite em natureza, ou leite evaporado,
condensado ou em p6, contando no minimo 12% de gordura do leite, adicionado de
substancias adequadas, tais como frutas, ovos, cacau, substincias arométicas, gela-
tina pura (no maximo 0,6%).

§ 1.° — A designacdo de “creme gelado” ou ou “Ice-Cream”, poderi ser acom-
panhada de outra denominagdo para distinguir as diversas misturas usadas, devendo
entretanto os interessados submeter a aprovacdo da autoridade competente.

§ 2.° — Aplica-se ao creme gelado o disposto no § 4.° do artigo anterior.

Art. 378 — Sob a simples designacio de “coalhada” s6 poderd ser exposto 3
venda e dado ao consumo o produto proveniente do leite pasteurizado.

§ 1.° — A coalhada de leite pasteurizada a alta, temperatura e de leite esterilizado
s6 poderd ser exposta a venda e dada ao consumo, quando provier da adicdo de fer-
mento biolégico selecionado, cuja natureza deveri ser declarada aos consumidores.

§ 2.° — A coalhada devera ser conservada em geladeira ou camara frigorifica,
exclusivamente destinada a leite ou lacticinios e em temperatura inferior a 4 15°
centigrados.

Art. 379 — S6 serd permitido expor & venda ou dar ao consumo leite condensado,
obtido de leite que atender aos requisitos do Art. 358, adicionado ou nio de sacarose
e do qual tenha sido eliminada a maior parte da 4dgua pela evaporacio.

§ 1.° — O leite condensado devera conter, pelo menos, 25% de gordura nos
principios s6lidos naturais do leite.

Quando provier de leite desnatado total ou parcialmente, os ré6tulos deverdo indi-
car essa circunstancia.

§ 2.° — O leite condensado terd coér amarela clara ou levemente parda, serd per-
feitamente homogéneo, isento de contaminacio, de compostos metalicos e agentes
conservadores, e acondicionado ao abrigo do ar e do contito com material que o
possa deteriorar.

§ 3° — Nos rétulos constard a data de enchimento das latas, podendo isso ser
feito por meio de c6digos do qual os interessados deverio fazer ciente & autoridade
sanitaria competente.

Art. 380 — O leite em p6, preparado com leite nas condicdes do Art. 358, devera
ser acondicionado ao abrigo do ar e do contdto com material que o posso deteriorar,
néo podendo ter cOr escura, sabor e cheiro rancidos, nem conter substancias estranhas,
a nao ser, eventualmente, a sacarose, cuja adicdo sera indicada nos roétulos.

§ 1.° — O leite em p6 deverd conter no minimo 18% de gordura e no méaximo
6% de humidade. Quando provier de leite total ou parcialmente desnatado, devem
no rotulo ser mencionadas essas circunstancias.

§ 2.° — E permitido preparar comprimidos ou pastilhas com leite em pé, simples
ou associados a sacarose, mencionando-se nos rétulos a adicdo desta substancia.

§ 3.° — Nos roétulos deverdo constar as indicacbes a que se refere o § 3.° do
artigo anterior.

Art. 381 — A farinha lactea, obtida pela evaporacido a séco da mistura de leite
com farinhas cujo amilo se tiver tornado soltivel DOr processos convenientes, devera
preencher os seguintes requisitos:

a) conter, pelo menos 3,5% de gordura de leite, sem rancidez nem deterioracgédo
€ no maximo 8% de humidade;

b) conter apenas vestigios de celuloses e ser desprovida de substancias con-
servadoras;

c) s8er acondicionada, de modo a ficar ao abrigo do ar e de qualquer causa de
deterioracio.

Art, 382 — Os lacticinios mencionados neste Regulamento e quaisquer outros
néle nado especificados s6 poderio ser importados, fabricados, expostos & venda ou
dados ao consumo, depois de aprovados em anilise prévia.

Art. 383 — A fiscalizacdo da manteiga exposta ao consumo sers feita nos termos
das leis federais em vigor, resalvadas as atribuicdes de autoridade sanitéria competente
do Estado.

Art. 384 — As designacdes: “soro de manteiga” ou “leitelho’”, “babeurre” “but-
termilk” ou “buttermilch”, correspondem aeo liquido que se separa na extracido da
manteiga pela batedura do leite ou creme.

§ 1.° — O sbro de manteiga, exposto & venda ou dado ao consumo, deverd provir
de leite pasteurizado.

§ 2.° — O extrato séco do sbro de manteiga deverd corresponder ao extrato séco
desengordurado do leite integral.
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teiga deverd ser conservado nas condicdes exigidas no §
te Regulamento.

em p6 devera, quando dissolvido na proporcido indicada no
nos §§ 2.° e 3.° déste artigo.

ominacédo de “soro de leite”, s6 podera ser exposto & venda
do que se separa na coagulacio do leite.
@) soro de leite dcido devera ter, no rétulo, expressa a decla-

pominacdo de “coalho” ou “coalheira” considera-se o pro-
de p6 ou pastilhas, destinado a indtstria de lacticinios.

adicdo de acido boérico ao coalho na quantidade estricta-
gurar-lhe a conservacido, ndo devendo, porém, o produto

do conservador.
ido o coalho considerado impréprio para o fim a que se

gerdo classificados de acdordo com a percentagem de gor-
géco em:

» eijo-nata, quando contiver no mfnimo 55 %;

‘amanteigado, quando contiver no minimo 45 %;

do, quando contiver no minimo 25 %;

ndo contivér menos de 25 %.

meses da publicacdo déste Regulamento serd obrigatéria
o0 dos queijos, de acdrdo com éste Artigo.

coes de Petit-Suisse, Double Créme Kammembert, Koboks,
Prato, Port-Salut, Gruyére, Parmesio, Reino, Suico, Holan-
jer expostos & venda ou dados ao consumo os queijos que,
2gs0 da fabricacdo e composicdo quimica se aproximem, quanto
m definidos a que correspondam.

permitido no fabrico e venda de queijos:

nio seja o de vaca, sem a explicita designacio da espécie

al, decomposto, putrefeito ou de animais doentes;

leite de diversos animais , sem a prévia aprovacio da
5;

a gordura do leite por matéria gordurosa estranha, sem a
de sanitdria competente e a declaracio de queijo arti-

, substdncias nio permitidas no seu fabrico pela auto-

1sumo queijos de consisténcia, aspecto, cor ou sabor anor-
eu tipo, assim como os que estiverem infestados de aca-

08 com folhas, palhas ou papéis nio impermeédveis.

extensivas aos requeijoes e aos produtos similares es-
~déste Regulamento, relativas aos de producfio nacional.

ou estabelecimentos beneficiadores de lacticinios, deverdo
mente destinado a &sse fim, obedecidas as exigéncias con-
nto para os entrepostos, ressalvado o que, a critério da
te, for julgado dispensével.

etermina o presente Regulamento com respeito ao leite,
acondicionamento, manipulacdo, beneficiacdo, conserva-
. estabelecimentos de venda e consumo, estende-se aos
fb; aplicavel.

esponsdveis por qualquer infracio das disposicdes con-
Serdo passiveis de multa, além da apreensio e inutilizacao

Jacticinios apreendidos serfio imediatamente inutilizados,
vada pela ma qualidade do produto; nos demais casos,
serdo confiscados e terdo o destino que for indicado
autoridade competente.
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CAPITULO IV
FISCALIZACA0 SANITARIA DAS CARNES E SEUS PRODUTOS

CARNES DE GADO

Art. 392 — Serdo consideradas “carnes de gado’ as provenientes das espécies
bovina, equina, suina, ovina e caprina.
Art. 393 — SO podera ser dada ao consumo como carne fresca ou verde a pro-

veniente dos animais mencionados no artigo anterior, sdos, abatidos em matadouros
fiscalizados.

§ 1.° — O numero de horas que poderdo decorrer entre a matanca e a entrega
da carne ao consumo ficard ao critério da autoridade sanitdria que, para fixa-lo, tera
especialmente em vista as peculiaridades locais.

§ 2.° — Ap6s o tempo que for fixado pela autoridade sanitdria, de acdrdo com
o § anterior, a carne s0 poderd ser entregue ac consumo quando conservada em
cAmaras especiais, mediante processos adequados de refrigeracdo e transportada,
dessa mesma forma, do matadouro aos entrepostos.

Art. 394 — Carnes frigorificadas sdo as de animais nas condicdes do artigo an-
terior e conservadas pela refrigeracio ou congelacdo, a critério da autoridade sani-
taria.

Art. 395 — Em instrucGes de servigo, aprovadas pela autoridade competente,
serdo determinados:

a) as condicOes em que as rezes devem chegar aos matadouros e ai serem sacri-
ficadas;

b) o destino e utilizacido das rezes mortas durante o transporte para o mata-
douro, nos currais ou em pastos vizinhos;

c) a técnica dos exames veterindrios, inclusive os de laboratdério e a técnica da
colheita de material necessario ao diagnéstico;

d) a técnica da inspecfo especial de 6rgdos de animais, empregados na Industria
de opoterapia;

e) a utilizacdo industrial dos sub-produtos dos animais sacrificados;

f) as condicdes técnicas de frigorificacio e transporte

g) as prescricdes higiénicas a serem observadas, ndo sé pelos empregados como
pelas pessoas interessadas e estranhas ao servico dos matadouros e entrepostos.

Art. 396 — No exame “ante-mortem”, o veterindrio devera verificar, desde logo,
os animais afetados de zoopatias, mandando isolar os passiveis de rejeicdo total “post-
mortem”.

Pardgrafo tnico — A matanca de rezes mencionadas neste artigo s6 sera per-
mitida em anexos especiais dos matadouros, a juizo da autoridade sanitdria e garan-
tidas as medidas profilaticas adequadas a cada caso.

Art. 397 — Nao serd permitida a matanca para consumo alimentar de:

a) rezes ndo compreendidas no Artigo 392;

b) animais com menos de trés semanas de vida;

¢) animais que ndo hajam repousado pelo menos 24 horas, nos currais ou pastos
anexos aos matadouros;

d) rezes em estado de caquexia ou magreza;

e) animais fatigados;

f) animais em estadc de gestacdo, a térmo ou recém-paridos;

g) animais reprodutores a juizo do servico de inspecédo.

Art. 398 — Nos exames “ante-mortem” quando forem verificadas zoonoses trans-
missiveis ao homem e zoopatias infecto-contagiosas do gado, a autoridade deverd dar
imediato conhecimento & autoridade sanitidria competente para que sejam tomadas as
providéncias imediatas e necessarias de ac6rdo com as exigéncias do Departamento
Estadual de Satude.

Pardgrafo tinico — SAo consideradas zoonoses transmissivels ao homem, a raiva,
carbtinculo, bacteridiano, tuberculose, mormo, febre aftosa, brucelose, ruiva, sarnas,
cistecercoses o triquinoses. 4

Art. 399 — Serdo passiveis de rejeicio total as carcassas, viscerasm e mitdos de
animais portadores das zoopatias abaixo discriminadas:

a) carbunculo bacteridiano ou sintomAtico, Taiva, peste bovina; tuburculose
miliar aguda, com indicios de generalizacio quando acompanhada de magreza ou
localizada em 6rgdos e tecidos que permitam suspeitar da disseminacdo de bacilos;




"enosa; infeccdo purulenta; tétano; mormo; durina e bruce-

stuosas outras que por sua gravidade, duracido e complicacdo
s febris ou degenerativas dos musculos, acompanhadas de ema-
nexia tais como a febre aftosa nas suas formas apopléticas; peri-
corisa gangrenosa em periodo adeantado; septicemia hemorra-
slonefrite bacilar do boi; metrites sépticas; vaginite maligna in-
ina complicada; pneumoenterite ovina, pseudotuberculose gene-
pleurepneumonia da cabra; mamites gangrenosas da cabra e da
o do carneiro, pneumoenterite infectuosa e peste porcinas; febre
\ngrenosa, anemia perniciosa, linfangite ulcerosa generalizada do
sa generalizada do cavalo e do boi;

raves de animais novos, tais como onfalo-flebite supurada, ente-
‘vitelos decorrente de pasteureuloses, paratifos ou colibaciloses;
‘ou pasteurelicas; pleuropneumonia séptica dos vitelos; septi-
g vitelos; bronco-pneumonia septica; pseudo tuberculose dos Vi-

sitarias e neoplasias, tais como cistecercose bovina, porcina,
nose; sarcosporidiose muscular generalizada; actinomicose, bo-
generalizadas; neoplasias generalizadas ou quaisquer neo-
—

#icos de causas nio especificadas ou lesdes traumadticas que
ral ou violenta da rés, sem ser pelo sacrificio dos matadouros,
veterinadrio, ndo possa ser o animal aproveitado apos sangria

de linfadenia, leucocitemia, leucemia, miopatias, adenopatias,
as generalizadas; pneumonia, pleurisia, pericardite, pe-
tAdo intestinal grave, meteorismo, paraplegia, artrites, sino-
hemoglobintiria, raquitismo, osteomalécia, osteoclasia, ma-
sbre vitular;

ados ou com intoxicacdo geral, com alteracdo do sistema
10lentas ou provenientes de animais esfalfados);

rados ou sangrados incompleta ou tardiamente;

os gangrenados;

spugnantes devido & ictericia acentuada; de cheiro e sabor
entos, desinfetantes ou determinados alimentos, secrecdes
. tardias ou quaisquer estados patologicos;

s ndo possuam valor alimentar quais sejam os fetos, recém-
ema, os de caquexia avancada, os portadores de hidroemia
ar generalizada.

5 s de apreensdo e condenacdo parcial os animais abati-
u alteracdes isoladas, circunscritas ou em via de rsgresséo,
ondenada e inutilizada a parte da carcassa, as visceras ou
s e os adjacentes, em que forem verificados:

estados patolégicos diversos que ndo determinem ma-

as formas especificadas na rejei¢clo total;
~ peripneumonia contagiosa; corisa gangrenosa em ini-
cino do boi; cow-pox e inoculacio vacinal, mamites;
uberculose do carneiro; pneumoenterite infetuosa do
z06tica do cavalo; necrose dos tecidos das extremida-
iva e hipertrofica das extremidades; broncopneumo-
metrites, pericardites e pielonefrites n3io complicadas e
. ;;ucalizadas traumaticas, inflamatorias ou degenerativas
' ndo acompanhadas de magreza acentuada, caquexia, hi-
| ou piémicas ou alteragbes febrfs do tecido muscular;
u neoplasias benignas localizadas de tecidos, 6rgios
glionares, sem emagrecimento acentuado ou caquexia;
8 do tecido muscular ,tais como botriomicose, acti-
cistos verminosos, estrongilose, equinococose, cis-
- muscular localizada, cocidiose hepatica ou intestinal,
as, cistos, melanose ou pigmentacio melanica localizada ;
08 @ membros atingidos parcialmente por gangrena, pu-
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trefacdo localizada mesmo superficialmente ou sede de ovos e larvas de quaisquer pa-
rasitos; coloridos ou fosforecentes pela acdo de bacterias, sujos por materias esterco-
rais, purulentas e infectantes ou por esputos;

f) os pulmées de animais, em que tenha ocorrido introducdo de agua e matérias
estomacais pelos broénquios:

g) sangue coletado misturado com agua;

h) o6rgdos génito-urinarios, salvo os rins;

i) tecidos atingidos parcialmente por degenerescéncias gordurosas, escleroses,
vitrea ou atréfica e 6rgdos atrofiados ou atingidos por supuracdes, derrames, escle-
rodermia.

Art. 401 — Os animais que por determinados motivos forem abatidos de urgénecia
deverdo ser submetidos, além da inspecéo clinica, andtomopatolégica e bioquimica, ao
exame bacteriolégico realizado imediatamente depois da matanca e 12 horas apos a
mesma, de conformidade com instrucées relativas a inspeccdo bacteriolégica das carnes.

Art. 402 — A critério da autoridade sanitiria competente e de acdordo com ins-
trucdes de 3ervico, poderdo ser submetidos a tratamento, carcassas, total ou parcial-
mente, visceras e mitdos de animais suscetiveis de rejeicdo parcial, quando discreta
a infeccdo ou infestacio.

§ 1.° — Os produtos submetidos a tratamento s6 poderdo ser dados ao consumo
sob expressa declaracio de “qualidade inferior”.

§ 2.° — O tratamento de que cogita éste artigo serd feito por esterilizacio, frigo-
rificacdo ou adicio de substancias quimicas permitidas pelo Regulamento, sob as vis-
tas e orientacio da autoridade sanitdria.

Art. 403 — Todos os animais, carcassas, visceras, mitidos e fragmentos de tecidos
de limpeza, condenados pela autoridade sanitdria, deverdo ser destruidos por crema-
¢do, dissolucdo quimica ou esterilizados em autoclaves.

Pardgrafo tnico — O aproveitamento para fins industriais 86 sera permitido
pela autoridade sanitdria competente, em ingtalacbes aprovadas para ésse fim, desde
que nfdo haja perigo & satude publica nem possibilidade de propagacdo de moléstias
infecto-contagiosas do gado.

CARNES DE PEQUENOS ANIMAIS

Art. 404 — S3o0 consideradas carnes de Dequenos animais, as provenientes de aves
domésticas; coelhos; suinos; ovinos ou caprinos de pequeno porte: cacas; peixes;
animais aquéticos e anfibios.

Art. 405 — Deverdo ser rejeitados, total ou parcialmente, segundo o critério es-
tabelecido neste Regulamento, as aves domésticas, coelhos, sufnos, ovinos ou caprinos,
quando:

a) mortos naturalmente ou por moléstias;

b) sacrificados em perfodo agdnico;

c¢) esfalfados;

d) portadores de tuberculose, pseudo-tuberculose, difteria aviaria, cdlera aviaria,
tifose avidria, peste avidria, carblinculo, pasteurelose e outras moléstias infecto-con-
tagiosas;

e) portadores de cisticercose, cenurose, coccidiose, entero-hepatite, aspergilose,
blastomicose hepdtica e demais infeccdes parasitarias

f) portadores de lesdes traumédticas;

g) portadores de lesdes articulares ou 6sseas;

h) regugnantes devido & presenca de blastomas, a cores e odores anormais, a in-
festacOes intensas ;

i) em estado de caquexia;

j) intoxicados por qualquer forma.

Art. 406 — Séo consideradas impréprias para o consumo alimentar as cacgas:

a) em estado de putrefacio;

b) portadoras de mutilacdes extensas;

c) infestadas de parasitos ou repugnantes:

d) portadoras de alguma das moléstias mencionadas no artigo anterior.

Art. 407 — S&o considerados impréprios para o consumo alimentar nio s6 nos
mercados, entrepostos, como nas feiras e outros qualsquer locais de importacido, de-
p6sito, venda ou exposicdo ao consumo de géneros alimenticios, os animais pescados
em meio aquatico ou anfibios quando:

a) retirados mortos do meio em que vivem;

b) mutilados, traumatizados ou deformados, ou quando apresentarem aspecto
rapugnante; 2
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g, de moléstias microbianas, sejam ou nfo transmissiveis

sitos que alterem, dém goésto repugnante ou sejam transmis-

cheiro ou sabor;

~consuncdo ou de escasso valor nutritivo;

1henta, venenosa e nio comestivel;

 dguas contaminadas por dejecGes humanas ou poluidas com
* DS.
ﬂi.o também considerados impréprios para o consumo os mo-
is como lagostas, caranguejos e espécies visinhas comestiveis,
ado de morte real, salvo se previamente sujeitos & cocgdo e
08.

bido conservar frigorificados, peixes, carnes, aves, cacas e de-
n animal por mais de 15 dias.

tos ndo poderdo voltar as respectivas cidmaras de frigorificacio,
para serem expostos & temperatura ambiente.

déste artigo e seu paragrafo serdo punidas com multa, inde-
dos produtos.

VAS DE CARNE E CARNES PREPARADAS

eparadas e conservas de carnes sdo tddas as carnes e visceras

itas neste Regulamento, tenham giflo tratadas pelo calor

defumacdo ou adicionadas de outros alimentos, condimentos, es-

- conservadoras permitidas.

08 quando envolvidos por serosas dos tecidos dos préoprios ani-

idos, poderdo ter nomes especiais, ficando reservados os de lin-

0, exclusivamente para os produtos provenientes de suinos.

carnes deverd ser feito por meio de maquinas apropriadas

mo possivel, os processos manuais.

empregadas carnes, visceras ou quaisquer 6rgios, sem certi-

© inspeccdo, em que se mencione a hora da matanca ficando
a as fabricas anexas a matadouros e entrepostos fiscaliza-

ente.

S permitidas no preparo de produtos de carne ou peixe: o
, 0 Oleos comestiveis, os condimentos, as massas de tomate

s in6cuos.

Seja o processo de conservacio pelo calor, nio poderé trans-

seis horas, entre o fim do preparo dos produtos e sua este-

0 preparo dos produtos de carnes, submetidos ao processo de

0 emprégo de nitratos na proporgcio méaxima de 1 para 1.000,

ectiva declaracido nos rétulos dos produtos.

0 utilizar carnes, conservadas pelo processo de congelacdo, no

ortadelas, linguicas e demais produtos de carne.

que se destinarem ao preparo de produtos, enquanto nfo utili-

s em cloreto de s6dio, podendo ser dessecadas,

aro das carnes pelo processo da salga deve ser feito com frag-
a 2.500 gramas, imersos por espaco minimo de trés semanas em

moura, contendo no minimo 25% ds clorieto de sédio.

850 de salga nfio serd permitido o emprégo de sal bruto, que

a0 dos produtos.

€ permitido colorir as carnes, ou pastas de carnes, destinadas ao

os derivados.

it d.tl‘_ adicicnar as salsichas e aos demais produtos de carne, pol-
‘massas ou ingredientes destinados a ligar as carnes.

40 empregar qualquer antissético como agente conservador dos

4 permitido em acougues o fabrico dos produtos mencionados

res do disposto neste artigo e seus pardgrafos serido punidos
temente da apreensio e inutilizacdo dos produtos, incorrendo

08 responsiveis pelo seu fabrico, quando empregarem carnes
S para o consumo.
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Art. 410 — Ao solicitar licenca para funcionar, a emprésa ou firma que se Dpro-
puser & fabricacfo dos produtos mencionados no art. 409, devera especificar, com
precisio, os que pretende fabricar e os processos gue vai utilizar.

§ 1.° — Se o processo de fabricagido proposto nfo for aprovado, ndo sera permi-
tida a sua aplicacfo, sem as modificagbes que assegurem a conservacao dos produtos.

§ 2.° — Os processos de fabricagio, aprovados, ndo poderdo ser modificados sem
prévia autorizacio da autoridade sanitaria competente.

MATADOUROS E ENTREPOSTOS

Art. 411 — A matanca de animais s6 podera ser feita em matadouros licenciados
o fiscalizados pela autoridade sanitdria competente.
Paragrafo tnico — A matanca des animais mencionadog no Art. 404, poderd ser

feita em matadouros especiais de que cogita a lel federal do Decreto n.° 20.533, de 19
de outubro de 1931.

Art. 412 — As carnes de importacdo frigorificadas, em conserva ou preparadas,
56 poderdo ser consumidas no Estado, ap6s prévia inspecic e licenciamento.
Art. 413 — A construcio, adaptacio ou transformacido de matadouros, assim como |

de entrepostos de carnes e de peixes e fabricas de produtos de origem animal, depen-
derdo de aprovacdo prévia da autoridade sanitidria competente, no que respeita ao
local, planta, instalacdo e métodos de trabalho.

Art. 414 — Osg matadouros atuais e os que se venham a estabelecer no Estado,
deverdo ter: casas de matancga proporcianais ao nimero e & espécie dos animais para
o talho; compartimentos para enxuga, esvaziamento de intestinos, necropsia e iscla-
mento; cimaras e ante-cimaras frigorificas; fornos crematdrios, salas de maquinas e
para producédo d’dgua fervente; dependéncias para triparias, graxarias ou fusdo de
sebo; instalacbes para fiscalizacdo sanitaria; vestidrios, banheiros, currais, pocilgas
o todos os demais anexos julgados necesséarios.

Art. 415 — Os matadourocs, entrepostos e fdbricas de produtos de origem animal
além de atenderem, em tudo que lhes for aplicdvel, as disposicdes do Titulo relativo
A Higiene Industrial, ser@o providos:

I — os matadouros e entrepostos de:

a) maquinismos e trilhos aéreos para o transporte das carcassas e visceras

sendo que nio s6 ésses aparelhos, como os ganchos, utensilios e instrumentos de tra-
balho, deverdc ser de ferro galvanizado, aco ou material similar de facil desinfeccdo
e asseio: ,

b) autoclaves, estufas ou esterilizadores para os instrumentos e utensilios;

¢) carros tanques, de modélo previamente aprovado pela autoridade competente,
para o transporte de animais, carcassas ou visceras condenadas;

d) camaras, ante-camaras frigorificas, aprovadas pelas autoridades competentes,

para armazenar a producio de seis dias;
e) laboratério sarcolégico para as pesquisas necessarias ao servigo vete-

rinario.

II — As fabricas de produtos de origem animal serdo providas de:

a) tanques revestidos de material impermedvel, polido, resistente e de cores
claras para lavagem, salga ou preparo dos produtos; ‘ d

b) camaras de secagem e defumacgdo, de tipo prevlamente aprovado pela auto-
ridade competente.

Art. 416 — O preparo de subprodutos de origem animal para fins Industriais, 80
gerd permitide em anexos de matadouros, entrepostos e fabricas, uma vez obedecidas
as disposicdes do Titulo relativo a Higiene Industrial e de outras que lhes sejam

aplicaveis.
CAPITULO V

OVOS e YEGETAIS

Art. 417 — Sdo considerados impréprios para o consumo 0s 0vos sujos, gretados,
quebrados, em incubacao adiantada, velhos, anormais ao ovoscopio, infestados, infec-
tados, mofados, putrefeitos ou com odores anormais.

Paragrafo tnico — A venda de ovos conservados exige aprovacgloc prévia do pro-
cesso e declaracio de qualidade, sendo inutilizados os produtos em desacdordo com
éste artigo, sujeitos os infratores a multa, dobrada para o8 negociantes em grosso,
gue os fornecerem as fabricas de doces, confeitarias ou estabelecimentog congéneres.

Art. 418 — SAo considerados impréprios para o consumo alimentar: i
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ados, passados, fermentados, putrefeitos, infestados, infec-
ncias conservadoras nocivas ou, em determinadas condi-
sanitaria, os procedentes de localidades onde grassem mo-

mal conservados, pisados, impregnados de substincias
em determinadas condicoes, a juizo da autoridade sanitédria,
s onde grassem moléstias infecto-contagiosas ou de hortas e
os dispositivos regulamentares.

de cogumelos comestiveis, quando provenientes de viveiros
se inspecionados pela autoridade sanitaria competente,

frescos, cortados de acordo com a técnica exigida, poucas
oitados os velhos, dessecados e deformados;

 isentos de parasitas;

venda, diferenciados por espécie, considerada fraude a mis-

— ser expostos & venda, picados, os cogumelos de alto custo,

a venda de cogumelos venenosos e mesmo aqueles de carac-
»js de confusdo com as espécies venenosas ou irritantes e

. 0§ responsaveis a multa.

. sob pena de inutilizacdo imediata, o comércio de cogumelos

e ou feiras e estabelecimentos congéneres.

CAPITULO VI
LEGUMINOSOS, FARINHAS E DERIVADOS

omsiderados impréprics para o consumo os cereais humidos; os
08 por Oleos ou outras substancias gordurosas nfio permitidas
os que tenham de mistura a clavagem de centeio e os conta-
)8 por parasitas e larvas.

rd0 ser importadas, expostas a venda ou ao consumo, as
que contenham substancias capazes de produzirem é&cido

as deverado ser preparadas com cereais ou outras sementes
s déste Regulamento, ndo podendo conter substiancias mi-
das prejudiciais a4 saude, ou em quantidade que as facam
ou falsificadas. g
farinhas que contiverem amido estranho deverdo ter predo-
farinha cujo nome serviu para designar o produto e a decla-
ada” nas marcas e letreiros dos recipientes, salvoe quando
consumo sob um nome de fantasia.
de trigo nfo deverd conter menos de 8% de gliten séco;
; maig de 1,5 % de cinzas e nio ter acidez que exija mais de
- para neutralizar 100 gramas da mesma, tolerando-se, rporém
S de qualidade inferior.
— A farinha de gliuten ou p6 de gluten nio deveri conter mals
e 7% de amido.

1ha de milho ndo devera conter mais de 29 de cinzas, mais de
‘acidez superior a 5 cc. de soluto mormal para mneutralizar 100

bido, sob pena de infracic do artigo 324, alinea b), déste Re-
nto artificial das farinhas, féculas e semelhantes, ou adicionar
dutos.

assas alimentfcias (macarrio, aletria e semelhantes) nfo deve-
1% de cinzas, mais ds 15% de humidade e acidez que ‘exija
zramas do produto mais de 15 cec. de soluto normal.

m, 08 raviés e produtos semelhantes, quando frescos poderdo
em de humidade.

na confeccdo de massas alimenticias nio entrarem ovos, serd
T o produto, o emprégo de corantes vegetais inécuos, permitidos

,;m comum (pao de trigo, pdo branco, pido francés, pio alemio ou
‘Doderd conter mais de 35 % de humidade, nem apresentar acidez
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que, para neutralizar 100 grs. exija mais de 2cc. de soluto normal, por cento, nem
mais de 1% de cinzas, exclufdo o cloreto de s6dio. Deveri ser confeccionado com
farinhas que obedecam 2as exigéncias déste Regulamento sendo expressamente proi-
bido o emprégo de restos de pies velhos.

§ 1.° — Serd permitido o fabrico de pido mixto, desde que, obedecidas as dispo-
sicdes do artigo, seja por essa designacio pdsto & venda ou ao consumo.

§ 2.° — No péo de gliten a percentagem de gliten nele contida deveri ser decla-
rada nos rétulos, envélucros e antncios.

§ 3. — Sera permitida a fabricacido, venda ou exposicdo ao consumo, com g de-
nominacéo de farinha de rosca ou farinha de pido, o produto obtido pela moedura
de pies ou roscas que satisfacam as exigéncias do presente Regulamento, sendo
proibida para ésse fim a utilizacdo de pies velhos ou restos devolvidos.

§ 4.° — Serdo considerados improéprios para o consumo os pies queimados, humi-
dos, 4cidos, mal cozidos, e que tenham parasitas de qualquer natureza.

§ 5.° — nfo serd permitida a venda de pAes que nio estejam completamente envol-
vidos em papel ou contidos em sacos de papel.

§ 6.° — A qualidade do papel a utilisar-se nos envélucros a que se refere o para-
grafo anterior serd determinada pela autoridade sanitaria.

Art. 428 — Na fabricacdo de biscoitos e produtos semelhantes., s6 podera ser em-

pregada a matéria prima de bda qualidade de acdrdo com o0 presente Regulamento
sendo permitido o uso de essdncias e corantes por éle autorizados, bem como o em-
prégo de carbonato de amdnio, bicarbonato de sédio, acidos citrico e tartarico e cre-
mor de tartaro.

§ 1.° — Aos biscoitos e produtos semelhantes serio extensivas as exigéncias exa-
radas no pardgrafo unico do Art. 422, relativo & designacio das farinhas.

§ 2.° — Os biscoitos e produtos semelhantes deverio ser acondicionados de modo
que a sua conservacdo fique garantida, devendo ser isolados do contito diréto dos
recipientes por meio de papel impermedvel.

Art. 429 — Consideram-se “fermentos quimicos” empregados na fabricacao
de biscoitos, roscas, bolos e congéneres, a mistura de amlido, carbonato de amodnio ou
bicarbonato de s6dio, com 4cidos organicos livres ou combinados, tais como Acidos
tartarico e citrico ou cremor de tartaro.

CAPITULO VII
ACCCARES E ACUCARADOS

Art. 430 — O acticar refinado nfo deverd conter parasitas, detritos e outras subs-
tancias estranhas & sua composicio e o teor em sacarose nio podera ser inferior a
96 %. S6 serd permitido expor & venda ou a0 consumo com a designacido de “extra”
“especial” ou outra denominacio pela qual se possa atribuir qualidade superior, o
acucar que contiver 99 %, no minimo, de sacarose.

§ 1.° — Ser4 permitida a venda dos aclicares de inferior qualidade, comercial-
mente conhecidos sob os nomes de mascavo, mascavinho e similares, quando encerra-
rem, no minimo, 75% de sacarose e nio tiverem mais de 6% de humidade e 3%
de cinzas.

§ 2.° — E’ proibido o emprégo de substancias estranhas com o fim de anilar os
aglcares.

Art. 431 — A glicose anidrica nio poderd center menos de 95 % de dextrose
nem mais de 1% de substincias minerais fixas.

Art. 432 — As denominacdes “mel”, “mel de abelhas”, “mel virgem”, ficam
reservadas para o produto elaborado pelas abelhas.

§ 1.° — O mel de abelhas nfo deverd conter mais de 25 % de &gua, acidez su-

perior a 5 cc. de soluto normal por cento salvo no caso de mel de abelhas indigenas
e mais de 0,5 % de substincias minerais em relacdo & matéria séca.

§ 2.° — Sera classificado de qualidade inferior o mel que contiver impurezas em
maior quantidade que as previstas no parigrafo anterior, que nfio excedam de 1
grama por cento em relacio 3 matéria séca.

Art. 433 — As geléias, marmeladas e todos os produtos congéneres, s6 deverio
conter, como elementos estranhos 4cido tartirico ou citrico, em quantidade nunca
superior a 2 grs. por quilo de produto e pequena quantidade de outros vegetais,
quando assim o exigir a técnica do fabrico, com aprovacio da autoridade sanitaria
competente.

Paradgrafo tinico — A adicio de matéria corante, esséncias permitidas, amido
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nplicara na obrigacdo de ser ela consignada nos ré-

m iumfeitos, balas e similares, o uso de corantes ve-
e Regulamento e bem assim, a titulo precario, dos
esde que sejam quimicamente puros, ndo misturados

feitos, balas e congémeres, que tenham sido corados,
artificialmente com produtos permitidos neste Regula-
oS A venda ou ao consumo com a declaracio de arti-

drégeas, pastilhas e produtos similares serdo tolerados
, de 1 grama por quilo, e, para revestimento, quantidades

ou de carnatba, estearina, Oleos vegetais comestiveis,
CAPITULO VIII
CACAU E CHOCOLATE L

40 de pasta de cacdo ou cacio em pd SO podera ser atri-
cacdo genuino, livre de seus envoltorios e que contenha
cacdo soluvel ou solubilizado ndo podera conter menos de
m ser adicionado de mais de 3 % de carbonatos alcalinos.
ominacdo de “chocolate”, s6 serdo permitidos os produtos
35 % de cacdo.

acdo de “chocolate desengordurado”, ao produto que con-
gorda proveniente do cacdo, exigindo-se quando a quota
declaracdo no rétulo, da percentagem aproximada, admi-
‘de “chocolate para uso dietético’”.

declaracao, a adicdo de amidos estranhos ao cacédo e ao

CAPiTULO IX
'REFRESCOS E SORVETES

utas ndo deverdo apresentar indicio de deterioracio ou
0 conter Acidos, corantes ou aromas estranhos as frutas

naturais, que tenham sofrido qualquer tratamento ou
0, 56 poderdo ser expostos & venda ou 20 consumo com
ou dos componentes estranhos. :

0 0 emprégo de esséncias e corantes permitidos nos sucos
8 produtos vegetais que ndo infringirem o disposto no Art.

86 poderdo ser expostos 34 venda ou ao consumo, quando
com os sucos de frutas, ou de sementes que satisfacam
lamento.

poderdo ter mais de 3 % de alcool em volume e de trés
da em 4cido citrico ou tartirico, nem apresentar indicio
inacdo, impurezas ou detritos que atestem a falta de

0se devers conter, no maximo 25% de 4gua, 35 a 45%
trina, 1% de substimcias minerais e 0,2 % de acidez

as, laranjadas, as sodas e demais refrescos ou refrigeran-
com #Agua potivel, sendo que 08 sucos e os xaropes utili-
erfo as exigéncias do presente Regulamento, sé6 sendo
0 anidrido carboénico puro.

8erd permitida, nas limonadas, laranjadas, sodas e demais
de anidrido sulfuroso na quantidade total, maxima, de 0,350

- refrigerante denominada “guarand” gaseificada ou nfo,
principios ativos, como os elementos histol6gicos das se-
~de sorte que a percentagem de guaranina (trimetilxantina)

e miligramas.

o
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§ 1. — Ao guarand 86 poderfio ser adiclonados-anidrico carbonico puro, actcar
de cana, dcido citrico ou tartirico na percentagem de 10 centigramos,; principios aro-
maticos inécuos de origem vegetal, quando previamente aprovada a addicdo pela auto-
ridade sanitaria competente.

§ 2.° — Sob a denominacio de “guaranad” em pé ou em bastdes sera considerado,
exclusivamente, o produto resultante das sementes da Paulinia cupana, que contenha,
no minimo, 3,50% de guaranina (trimetilxantina). .

§ 3. — Todo o guarand em pd, em hastdes ou em pastilhas, sers considerallo im-
préprio para o consumo, quando apresentar indicio de alteracio ou de contaminacéo,
a presenca de insétos ou de outras impurezas que indiquem falta de asseio na manipu-
lagao. .

Art. 442 — Os sorvetes deverfo ser fabricados com &gua potavel, acucar; frutas,
améndoas ou outras msementes, respectivos sucos ou xaropes, que estejam de acordo
com as exigéncias déste Regulamento. et >3 S

§ 1.° — Os sorvetes de creme e suas variedades s6 poderdo ser fabricados com
ovos, leite, creme, manteiga, chocolate, améndoas e outras sementes, de acérdo com
éste Regulamento.

§ 2. — Aplica-se o disposto no § 2.° do Art. 438 aos sorvetes aromatizados ou co-
loridos artificialmente, nos termos déste Regulamento, ressalvados os casos previstos
para og sucos de frutas.

§ 3. — Os sorvetes de composicio complexa, de formas e nomes de fantasia, s6
poderdo ser dados ao consumo, quando fabricados com matérias primas permitidas
por éste Regulamento. b SRS

Art. 443 — Todo e qualquer produto congelado ficard sujeito 2 aprovacdo de sua
formula pela autoridade sanitaria competente,

CAPITULO X
GORDURAS ¥ OLEOS

Art. 444 — A banha, manteiga, 6leo-margarina e outras gorduras concretas de-
veréo satisfazer respectivamente as exigéncias dos Decretos Federais ns. 24.350, de 3
de julho de 1934 e 24.697, de 12 de julho de 1934, e seus regulamentos.

Art. 445 — A denominacido “azeite doce” ou simplesmente “azeite” sera reserva-
da para designar o 6leo puro, -extraido do fruto da oliveira.
§ 1.° — Os 6leos comestiveis provenientes de qualquer fruto ou semente que nao

de oliveira, poderdo trazer a denominacio de “azeite”, desde que seja seguida do nome
da matéria prima que lhes deu origem. ipazei 4

§ 2.° — As misturas de azeite ou de 6leo s6 podem ser dadas a. venda € ao ¢OD-
sumo com um aome de “fantasia”’, nfdo sendo permitida a inscricdo da palavra “azeite”
ao0s rétulos, letreiros e anuncios. .

Art. 446 — Serdo considerados impréprios para o consumo 08 ' Oleos comestiveis
cuja acidez exija mais de 10 cc. de soluto normal para neutralizar 100 gramas do pro-
duto, salvo no caso dos 6leos de dendé e palma, em que aquela quota poders chegar a
25 cc. e nos 6leos comestiveis do pais, ainda mal estudadvs, para os quais sers ela
fixada em instrucdes posteriores.

Paragrafo tinico — Sera tolerado o uso da clorofila na coloracdo artificial dos
6leos comestiveis, quando constar dos rétulos, cartazes e anuncios a declaracdo de
“corado” ou “colorido’”. i

CAPITULO ‘XI

CONDIMENTOS E CONSERVAS ALIMENTICIAS

Art. 447 — Consideram-se condimentog os produtos que contenham substancias
aromaticas, sdpidas ou aperitivas, com ou sem valor alimentar, empregadas com o fim
de temperar e variar as qualidades organoléticas dos alimentos, tais como: canela,
pimenta, pimentfo, gengibre, acafrio, cravo da india, erva doce, cuminho, noz-muscada
assim como a massa e extrato de tomate, vinagre, sal de cozinha e produtos congéneres,

Art. 448 — Sera permitida a manipulacdo, venda e exposicdo ao consumo de ca-
nela, pimenta ou pimentio pulverizados, misturados & substancia feculenta, quando isso
for declarado no rétulo, cartazes e anuncios, nido podendo a adicdo se fazer em quan-
tidade superior a 50 gramas por cento.

Art. 449 — A massa e o extrato de tomate adicionados de plantas arométicas ou
corantes vegetais, reconhecidos como inécuos por éste Regulamento, deverio ter a
declaracdo de “colorido” ou “aromatizado”. ' ! !

Art. 450 — A simples denominacio de vinagre cabe exclusivamente ao produto
resultante da fermentacfio acética do vinho, o qual deverd conter os elementos déste




C gt -

' da acetificacio, um minimo de 8 gramas de extrato
(1) grama de substancias minerais fixas, de 4% de.
acético e um maximo de 0,2% de sulfato de potassio
“ devera ser seguida da designacdo da substancia
nentacio acética, uma vez obedecidos os preceitos déste ar-
dos vinhos.

iilares, ndo compreendidos neste artigo e no § 1.°, ser4

vinagre artificial. »

cozinha refinado ou sal fino, deverd conter no minimo, 97%
iximo 2 gramas por cento‘de humidade e 0,50% de insoluveis

acdo de “sal fino de mesa” ou simplesmente “sal de mesa”,
0 aquele que apresentar as seguintes condicgdes:

te branco e solivel na agua;
imo, 1% de humidade, sulfatos e cloretos alcalinos e alcalinos

em condicoes de evitar toda e qualquer contaminagdo e humi-

co deverd ter declarado no rétulo, ou bula, os elementos es-
io que lhe forem ajuntados.

ou sal moido, deverd ter, pelo menos, 94% de cloreto de sddio
humidade e 0,9G% de insoluveis na agua.

, permitido adicionar as conservas: cloreto de sédio, até 1%
ou de so6dio; vinagre, acucar ou alcool de bdas qualidades, e,
pnservas de legumes e frutos secos, anidrido sulfuroso desde
0 por quilo.

lecimento dos legumes seria tolerado o uso dos compostos de
- seja toxico, contanto que, no produto, a dése de cobre metéa-
miligramas por quilo de substancia e figure no rétulo a de-
tratamento sofrido.

a8, preparadas com salmoura, caldos, vinagre, alcool, banha,
ais a critério da autoridade, ndo poderdo conter dessas subs-
péso do contetdo total.

ntes destinados as conservas estardo sujeitos as exigéncias
to devendo as latas conservar as bases concavas e revestidas
indito inatacavel pelos ingredicntes da conserva.

CAPITULO XII

CAFE’, MATE E CHXA’

reto n.° 23.938, de 28 de fevereiro de 1934.

. torrado e moido nAo poderi conter, em 100 gramas de produto,
nidade e de 39% de substancias minerais fixas, menos de 1% de
le extrato aquoso e deverd estar isento de cascas, gravetos e outros
08 ao griao do café.

torrado e moido de 1. qualidade, “extra”, “superior”, ou com de-
te, deverd center, no maximo 6% de humidade, 5% de substincias
de substidncias minerais insoluiveis na agua e, no iminimo, 1,1%
de extrato aquoso e deverd estar isento de cascas, gravetos e outros
nos ao grio do café. ;

: -ﬁﬂderé ser vendido sob o nome de café, nas mesas dos restaurantes,
7 elecimentos congéneres, o infuso preparado com grédo de café, torrado
'tenha, no minimoe, 25 gramas de extrato séco e uma (1) grama de ca-

O mate é o produto constituido exclusivamente pelas folhas das di-
~do Ilex que fornece a erva-mate, sendo proibida a adicdo de fo6lhas de
bem como a venda de produtos esgotados em parte ou no todo e dos
irido qualquer alteracdo ou avaria ou sejam artificialmente coloridos.
vy Cha é o produto originario da “Thea Chinensis’’, sendo proibida a
8 j& esgotadas ou de outros vegetais, bem como a coloragao artificial do
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Art. 456 — As bebidas vendidas ou expostas ao consumo com o nome de “cha”,
ou de “mate”’, s6 poderdo ser produtos resultantes da infusio das plantas respectivas
nas condicoes dos artigos anteriores.

CAPIiTULO XIII
AGUAS DE MESA E GELO

Art. 457 — As 4guas de mesa deverdo estar isentas de polui¢cdo e contaminacéo
e ter nos ro6tulos a especificagdo do lugar e da fonte donde provierem, sendo consi-
deradas falsificadas aquelas cuja composicio se afastar, de modo consideravel, da
anilise prévia efetuada na agua colhida na fonte.

Paragrafo unico — S6 poderdao ser consideradas aguas naturais as que forem
engarrafadags na proépria fonte e expedidas tais como dai emergirem.
Art. 458 — Nenhuma 4gua podera ser engarrafada ou exposta & venda, sem que

o proprietario, ou a emprésa concessiondria da fonte, prove ter tomado as medidas
de protecdo da bacia e realizado as obras de captacdo necessdrias para garantia da
limpeza da dgua. Havendo declaracio expressa seradc toleradas a decantacdo e gasei-
ficacdo da agua, devendo empregar-se para éste fim, anidrido carbdnico puro ou
gases extraidos da prépria fonte.

§ 1.° — S6 poderd trazer no rétulo a declaracio “naturalmente gaseificada® a
agua mineral natural gaseificada com gases retirados da propria fonte.
§ 2.° — O anidrido carboOnico, destinado & gaseificacdo de bebidas de qualquer

natureza ,devera ser puro e preencher as seguintes exigéncias:

a) achar-se isento de elementos capazes de dar as bebidas oddor e sabor es-
tranhos;

b) conter no minimo 99% de bi6éxido de carbono;

c) nao conter mais de 0,29 de mondéxido de carbono.

Art. 459 — Consideram-se aguas minerais naturais aquelas que, provenientes de
fontes nas condicdes do Art. 457, e apresentando ou nfo propriedades terapéuticas,
tenham a composicdo quimica afastada de modo sensivel da composi¢cdo normal da
agua potéavel.

§ 1.° — As aguas minerais naturais serado classificadas como:

a) acido-gasosas quando contiverem, no minimo 200 cc. de anidrido carb®nico
livre e natural por litro.

b) alcalinas bicarbonatadas, quando encerrarem, no minimo, 145 miligramas de
anidnio HCO3;

c¢) alcalino-terrosas calcicas quando contiverem, no minimo, 40 miligramas do
cationio Ca;

d) alcalino terrosas magnesianas, quando encerrarem, no minimo, 25 miligramas
de catidonio Mg;

e) ferruginosas quando contiverem, no minimo, 2 miligramas de cationio Fe.

§ 2.° — As aguas minerais naturais que ndo se enguadrarem na classificacdo
acima deverdo ser classificadas de acordo com o elemento predominante, podendo ter
classificacdo mixta as que acusarem na sua composicdo, de modo notdvel, mais de um
elemento digno de nota.

§ 3.° — S6 serdo aceitas amostras destinadas as andlises prévias, com a denomi-
nacao de “agua mineral natural” quando colhidas na prépria fonte por um técnico
do Laboratério do Departamento Estadual de Saude.

Art. 460 — Aguas radio-ativas serdo as que tiverem, nas fontes, permanentemente
a radio atividade imediata de 10 unidades Macke. <

Art. 461 — Serido classificadas como “4Aguas minerais termais”, nas fontes, aque-
las que apresentarem temperatura sensivelmente superior a do ambiente.

Art. 462 — As aguas minerais naturais ou artificiais, a que se atribuem proprie-
dades terapéuticas, s6 poderdo ser expostas a venda depois da aprovacido pela aecgido
de fiscalizacdo do exercicio Protissional do Departamento Nacional de Saude.

Parédgrafo tnico — A igual obrigacdo ficam sujeitos os sais destinados ao pre-
paro das aguas a que se refere éste artigo.
Art. 463 — O gélo destinado a ser consumido dirétamente nas bebidas ou em

contato com os alimentos devera ser completamente transparente, e dar, pela fusio,
agua que apresente as caracteristicas de agua potével.

§ 1.° — Devera ser utilizada agua pura para retirada das formas.

§ 2.° — O transporte e entrega ao consumo deverdo ser feitos por processos que
evitem o contidto das maos e roupas dos operarios.

Art. 464 — Serdo passiveis de multa os proprietarios ou exploradores das aguas e do
galo que nio satisfacam as disposi¢cdes déste Regulamento ou anunciem indicagdes,
qualidades ou propriedades, diferentes das reconhecidas no licenciamento.




sem outra designacdo, considera-se o
parcial ou total da uva, ou do suco de

a g6 serd permitida dentro dos limites e
ltante apresentar entre o alcool em péso
para os vinhos tintos e 6,5 para os vinhos
u'extr&to reduzido inferior a 16 por litro e

-ﬁﬂfmﬁ e os licorosos;
“m:ﬂdn sulfuroso total nem mais de 50 mili-

didos ou expostos ao consumo, com a declara-
msiderados falgificados aqueles cuja composicdo
. poderdo ser anuais.

e de vinho aos produtos obtidos exclusivamente
‘produtos vegetais uma vez que forem obedeci-

rétulos, cartazes e anuncios.
alcoblicos conhecidos, antigamente, com a deno-

s por litro, os que pelos seus caractéres organo-
. 0 consumo e 0s que apresentarem outras altera-

nouth e vinho quinado serdo reservadas as bebidas
adicionado de elementos de plantas indécuas, per-
du proibido o emprégo das substancias constantes

‘o produto obtido pela fermentacdo alcodlica normal
umente com a cevada germinada, pura e limpa, adi-
com lupulo.
conter mais alcool do que extrato.
a.bricagﬁo de cerveja, o emprégo de sucedaneos do
‘nos respectivos tipos, de matéria corante estranha,
‘neutralizantes, de agentes conservadores, salvo o
que ndo ultrapasse 350 miligramas no total e 20
- litro de produto.
na cerveja de alta fermentacfo:

mo, 4,5;
Mnimo, 20 gramas por litro;
néo superior a 10 gramas por litro;
antes de cerveja de alta fermentacdo ficario obriga-
da fabricacdo, quando ndo for ela pasteurizada.
dida ou exposta ao consumo, com a denominacio de
mais de 4,5 de alcool em volume devendo satisfazer as
mento.
“aguardente de cana”, ou simplesmente “aguardente”,
do caldo de cana ou de melasso fermentado e por

“grapa” ou “graspa’, o produto resultante da
. tada. :
» produtos congéneres deverdo ser cuidadosamente reti-
e diminuir a percentagem dos componentes secundérios,
> tais bebidas ter o limite maximo de 54.
‘de cana ou de uva s6 poderdo ser coloridas com carame-
com permisgfo da autoridade, quando o grau alcodlico
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0T superior ao tolerado e superiores ao permitido as impurezas constantes das alineas
a) e b), do artigo seguinte.

§ 3.° — E’ proibido o fabrico, exposicdo & venda e ao consumo, de aguardente e con-
gdneres, com designacdes que dém indicacao falsa de origem, ressalvados os atualmente
fabricados no Brasil e que obedecam aos processos consagrados do fabrico, uma vez
que tragam nos rétulos, cartazes e anincios a declaracio — Industria Brasileira.

Art. 473 — Serao consideradas impréprias para o consumo as bebidas alcodlicas
naturais ou artificiais que contiverem:

a) alcodis superiores, em guantidade acima de 3 gramas por litro, avaliados em
o teor alcodlico do produto;

b) furfurol, em quantidade que exceda 20 miligramas por litro, avaliada em o
teor alcodlico do produto;

¢) acetona, benzol, piridina e demais substancias empregadas como desnaturantes;

d) 4acidos minerais livres;

e) esséncias e extratos com elementos nocives ou téxicos;

f) matérias corantes nfo permitidas por éste Regulamento;

g) edulcorantes artificiais;

h) 4cido cianidrico, em quantidade superior a 25 miligramas, por litro, em
bebidas oriundas de frutos ou sementes que contenham elementos capazes de pro-
duzi-lo;

i) catidonios e anidnios considerados nocivos ou téxicos pelo presente Regula-
mento, excetuando-s: o catidbnio cobre, quando déle houver apenas vestigio;

J) substancias amargas, irritantes, drasticas ou que contenham alcal6ides ou
glicosides nocivos ou téxicos, tais como: pimenta, pimentdo, piretro, coloquintida, ber-
berina, goma guta, acdnito, beladona, fitélaca, coca, noz muscada, capsulas de dor-
mideiras, absinto, mostarda, e quantas substdncias mais qus a ciéncia tenha ou venha
a ter como nocivas.

Paridgrafo tnico — Mesmo para fins industriais, ficam proibidos:

a) o emprégo, como desnaturantes, de alcoo6is, do clorofé6rmio, alcool amilico,
alcool metilico, ou espirito de madeira e mais substancias que a ciéncia tenha ou
venha a ter como nocivas ao homem pela ingestio acidental ou pela manipulacio;

b) o uso de produtos industriais elaborados com tais alcoéis desnaturados.

CAPITULO XV

ESTABELECIMENTOS DE GENEROS ALIMENTICIOS
GENERALIDADES

Art. 474 — Os estabelecimentos destinados ao fabrico, manipulacio e comércio
de géneros alimenticios, ficam sujeitos as disposicGes consignadas a proposito de
Construcdes em Geral e Higiene Industrial e mais as seguintes:

a) as clarabéias sObre 4reas interiores serde instaladas 2 altura do piso do
primeiro andar;

b) os balcdes serdo de tampo de material impermeavel e construidos de modo
a nao proporcionar esconderijos a animais.

HOTEIS, RESTAURANTES, BOTEQUINS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

Art. 475 — Hotéis, botequins e estabelecimentos congéneres, além das disposicoes
consignadas a propésito dos estabelecimentos comerciais, obedecerdio mais as seguintes:

a) as cozinhas nado poderdo ser iluminadas por meio de aberturas que dém
para areas fechadas e os fogdes serdo providos de sistemas exaustores para impedir
0 superaquecimento e o viciamento da atmosfera por gases de combustio e vapores
oriundos da coccido dos alimentos;

b) as cozinhas e copas, desde que obedecam as prescricdes regulamentares,
poderdo ficar em aberto dentro das salas de refeicdo;

c) as despensas serdo instaladas em compartimentos especiais, tendo uniforme,
resistente e impermeavel o revestimento do piso e das paredes até 2 metros, as
aberturas teladas a prova ‘de moOscas e as portas providas de molas dque a8 man-
tenham fechadas;

d) terdo cAmaras frigorificas de capac1dade suficiente para conservacido dos
géneros alimenticios de facil deterioracio;

e) terdo instalagdes especiais para a lavagem de lougas e talheres, sendo obri-
gatério o uso de dgua corrente fervente, ou de outros processos de desmfecgao Te-
conhecidos eficazes pela autoridade sanitaria; :
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iais para protecio contra as poeiras e mdscas, da
ios;

ho aprovado pela autoridade sanitdaria, que evitem a
"2 retirada do aclcar sem o levantamento da tampa

"n-éo individual, providos de cintas ou envoltérios para

cas providas de fechos para guardar as toalhas e guarda-
1a vez servidos, até sua remocido para lavagem.
infratores do disposto nos Arts. 471 e 472, serdo im-

QUITANDAS, DEPGSITOS DE AVES, CASAS DE FRUTAS
STABELECIMENTOS CONGENERES

s exigéncias que lhes forem aplicaveis, e relativas aos esta-
Lfﬂiﬂ'm os armazéns, depdsitos, quitandas, depositos de aves,
abelecimentos congéneres sujeitos mais as seguintes:

rmazéns, depbsitos e estabelecimentos congéneres:

» revestidas até 2 metros com material uniforme, liso, resis-

venda a varejo de bebidas, haverd para a lavagem e protecao
.‘ e dispositivos de que cogitam as alineas e) e f), do jarti-

tos a venda, nem em depdsito, substdncias téxicas ou caus-
o, que se prestem & confus@o com géneros alimenticios néles
no géneros impréprios para © CONSUmMO, sob o pretésto de serem

,quitanda.s, casas de frutas e estabelecimentos congéneres:
o revestidas, até 2 metros, com material uniforme, resistente

dep6sito de verduras, que devam ser ingeridas sem cocc¢do, reci-
os de superficie impermeavel € & prova de moscas e de quais-

ntes, rigorosamente limpas, e afastadas um metro no minimo
g rtas exteriores para as frutas expostas & venda;

 a depoésitos de aves e de pequenos animais de corte, cuja instala-
‘a titulo precdrio e que nfo poderdo funcionar conjuntamente com
elecimento de génreros alimenticios:

~serdo revestidas até 2 metros com material uniforme, liso, resis-
el; )

s para os animais terdo fundo impermeavel e moével, para facilitar
‘ndo podendo nelas haver aglomeracdes de animais nem téo pouco
rmanecerem por mais de 24 horas.

ico — Os infratores das disposicdes déste artigo serédo passiveis

a matanca de aves e pequenos animais nos estabelecimentos men-
, III, do artigo anterior.

DOS ACOUGUES E PEIXARIAS

Além das exigéncias que lhes forem aplicdveis relativas aos esta-

omerciais, ficam os agougues sujeitos mais as seguintes:

redes terio até 2 metros de revestimento uniforme, liso, resistente e
)

de grades de ferro;

lavagem com ligacdo sifonada para a réde de esgoOtos;

‘de ferro pintados a esmalte branco e com tampo de mérmore, entre
da & exposicdo e o publico; i
frigorificas de capacidade proporcional a importincia do negoécio,
nservacio das carnes;

S ou armdrios frigorificos especiais para dep6sito de artigos outros
irnes de bovinos, suinos e ovinos.

| — E proibido nos agougues:

0 cepo e machadinha no corte das carnes;
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b) ter carne em cont4dto com o gélo ou mos compartimentos onde Houver gélo;

c) ter as carmes expostas as portas, vdos e corredores;

d) possuir aparelhamento para preparo de carnes conservadas;

e) manter o sebo a ser removido, para fins industriais, nos compartimentos
destinados as carnes e féra dos recipientes adequados.

Art. 480 — Regular-se-d0 as instalagées e funcionamento dag peixarias pelo dis-
posto no Decreto Federal n.° 24.519, de 30 de junho de 1934, ressalvadas as prerro-
gativas das autoridades sanitdrias, quanto & fiscalizacdo e aplicacdo das disposicoes
do presente Regulamento.

Art. 481 — Ogs infratores das disposicdes dos Arts. 478, 479 e 480, serdo passi-
veis de multa.

DOS MERCADOS

Art. 482 — Além das exigéncias que lhes forem aplicdveis e relativas aos esta-
belecimentos comerciais, ficam os mercados sujeitos mais as seguintes:

a) terdo camaras frigorificas para os géneros alimenticios de facil deterioracéo;

b) terdo fornos cremat6rios, para incineragdo dos géneros deteriorados e ani-
mais sacrificados;

¢) terdo pias ligadas a canalizacdo do abastecimento, com &4gua abundante para
todos os mistéres. g

§ 1.° — Os estabelecimentos comerciais instalados nos mercados que obtiverem
licenca para néles funcionar, ficardo sujeitos as disposicOes regulamentares que lhes
forem concernentes. '

§ 2.° — A iguais exigéncias ficario sujeitas as emprésas e companhias exploradoras
ou arrendatdrias dos mercados nos compartimentos e loeais destinados a locacdes
precarias, depositos e leildes de produtos.

§ 3. — As infracGes déste artigo e seus paragrafos serdo punidas com as penas
correspondentes exaradas neste Regulamento.

ESTABELECIMENTOS PARA O FABRICO DE G&NEROS ALIMENTiCIOS \

Art. 483 — Além das exigéncias, que lhes forem aplicdveis e relativas & Higiene
Industrial, deverdo ter:

I — as fabricas de bebidas:

a) aparelhagem para lavagem da vidraria em dgua continuamente renovada:

b) filtros de modelos aprovados p:la autoridade sanitaria, ndo s6 para &agua
como para as caldas empregadas no fabrico;

¢) aparelhagem para pasteurizacio das cervejas e demais bebidas de percenta-
gem inferior a cinco graus alcodlicos, logo apos o seu engarrafamento;

IT — as padarias, fabricas de doces e estabelecimentos congéneres: eumprir o
disposto no Decreto Federal n.° 23.104, de 19 de agdsto de 1933, nos Arts. 14, para-
grafes e letrag 16, § 1.°, letra, a), a g), .j) e 1), & §8 2.° e 5.° e demais artigos, que
digam respeito as atribuicdes das autoridades sanitdrias.

Paragrafo tnico — As infracdes déste artigo serdo punidas com multa.
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wganda e Educacdo sanitdrias

TULO GNICO

mﬁﬁstica cabe:

‘dos nascimentos ocorridos na Capital, cidades
e especialmente da populagio feminina apta para a

as e mensais;

Sy &

vil dos progenitores;

dos progenitores;

‘ocorreu o nascimento;

- se registou o fato demografico;

segundo o estado civil dos progenitores;

de dos nascimentos;

do da estalistica dos casamentos realizados na Capital, cidades
e o estudo demografico da nupcialidade, considerada sob os

ﬁ%atal e especialmente da populagdo apta para contrair casa-

‘didrias e mensais;

ladaes;

Qque se realizar o casamento.

acdo da estatistica dos O6bitos ocorridos na Capital, cidades e
ado e o estudo demagrifico da mortalidade, considerada em

o total;

nalidades;

!

0€8;

al do obito;

Ariacoes diarias € mensais;

de morte.

anizacdo da estatistica dos nascidos mortos na Capital, cidades e
Estado e o estudo minucioso da mortalidade em relacéo:

acdes diarias e mensais;
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c) as cbres;

d) ac local em que ocorreu.

V — A organizacio da estatistica dos doentes tratados e falecidos nos hospitais,
casa de saude, asilos e demais instituicées publicas ou particulares destinadas a tra-
tamento de doentes e o estudo da morbidade e mortandade hospitalar consideradas
em atencio as doencas e causas de morte.

VI — A organizacio da estatistica dos casos de doencas transmissiveis de noti-

ficacdo compulséria e o estudo da morbidade na capital, cidades e municipios do
Estado.

VII — A organizacdo da estatistica de dados de qualquer natureza que interes-
sem a Saude Publica.
Art. 485 — Os funcionéarios encarregados do Registo Civil, deverdo remeter todas

as segundas-feiras, ao agente municipal de estatistica, que por sua vez, encaminhara
a4 reparticdo sanitdria local ou ao representante devidamente autorizado do diretor
geral do Departamento HEstadual de Satde, as primeiras vias das declaracdes de
6bitos ocorridos, uma relacio de nascimentos (vivos e mortos) registados, e uma
declaracdo do numerc total de casamentos inscritos, todos relativos & semana anterior.

Paragrafo tinico — Onde nfo houver autoridade sanitdria estadual os funciondrios
encarregados do Registo Civil, deverdo dentro dos cinco primeiros dias de cada més
remeter a Subseccdo de Bio-Estatistica os dadces demogréficos relativos ao meés
anterior.

Art. 486 — Em tdoda e qualquer localidade onde houver reparticdo sanitdria, ao
representante do Departamento Estadual de Saude, deverdo ser notificados todcs os
nascimentos, dentro de quarenta e oito horas. :

§ 1.° — Sdo obrigados a fazer a notificacido de nascimento, na ordem em que S&0
enumerados:

1. — o médico, parteira ou pessoa agindo como parteira;

2.° — na falta de médico ou parteira, o pai ou mie da crianca, ou responsavel
pelo estabelecimento publico ou particular onde ocorreu o nascimento;

§ 2.° — A notificacio do nascimento contara as seguintes informacoes:

a) sexo;

b) cor;

c) filiacdo;

d) residéncia;

e) dia e hora do nascimento.

§ 3.° — Nos locais que ndo estiverem nas condicdes previstas neste artigo, mas
em que sobrevierem condicdes que dificultem ou impecam a colheita de dados por
intermédio dos oficiais do Registo Civil, podera o diretor geral do Departamento
Estadual de Saude estabelecer a notificacdo compulséria de nascimento, para o que
baixara as necessarias instrucodes.

Art. 487 — Nenhum enterramento poderd ser feito sem apresentacdo de guia
fornecida pelo oficial do Registo Civil que a expedirda & vista da declaracdo do O6bito
firmada pelo médico.

§ 1.° — Onde houver servico de verificacio de Obitos ndo poderd o oficial do
Registo Civil, passar a guia para o enterramento, nem poderdo as casas funerarias
providenciar sdbre o mesmo, sem que lhes seja apresentada a declaracdo de Obito,
com o “visto” do encarregado do servico de verificacdo, que recolherd a primeira via
da declaracio, entregando & parte interessada a segunda, com o competente visto.

§ 2.° — Onde ndo houver reparticio sanitaria estadual poderd o diretor do Depar-
tamento Hstadual de Satide, designar um funcionédrio de outra reparticdo ou servico,
para, como representante da Subseccido de Bio-Estatistica, visar os atestados de Obitos
na forma do presente artigo.

§ 3.° — A declaracio de 6bito deverid ser apresentada a reparticdo sanitaria ou
ao representante do Departamentc Estadual de Satde, dentro do prazo improrrogavel
de dezoito horas, ficando, por isto, responsavel, e na ordem em que sdo enumerados,
o parente mais préximo, o dono da casa ou o responsavel pelo estabelecimento em
que ocorreu o 6bito ou a pessda que tiver assistido aos ultimos momentos do finado,
ou, no caso de pessdas encontradas mortas, a autoridade policial.

§ 4.° — O médico atestante, que serd sempre o principal responsavel pelo preen-
chimento da declaracio de 6bito, poderd fazer escrever nesta por outra pessOa as res-
postas aos quesitos, com excecio dos que se referem a causa da morte, os quais serao
respondidos com letra do préprio punho.

§ 5.° — Se a declaracdo de 6bito estiver incompleta e as omissdes ndo houverem
sido satisfatoriamente justificadas pelo médico atestante o representante de Departa-
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